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PRESS RELEASE                                      

2022年 10月 20日 

     グランドニッコー淡路 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

グランドニッコー淡路（住所：兵庫県淡路市、総支配人：星野 美奈子）は、ロビーラウンジ「ルッチョ

ラ」にて、「ノエル」がテーマのアフタヌーンティー、淡路産和栗や黒豆を使用したロールケーキに

淡路近海産魚介のアクアパッツァなど、冬が始まるこの季節におすすめのカフェメニューのご提供

を開始いたします。 

➢ ロビーラウンジ「ルッチョラ」：https://www.awaji.grandnikko.com/restaurant/lucciola/index.php 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

◼ 一足先にクリスマスの装いを。心躍る華やかなスイーツと温かなフードメニューが登場 

ロビーラウンジ「ルッチョラ」では、2022 年 11 月 1 日（火）より「ノエル」をテーマにしたア

フタヌーンティーをご提供します。一口サイズのプティ・ノエル、シャンティ・ピスタチオでクリ

スマスツリーを象ったタルト、一年間洋酒に漬け込み熟成させたフルーツやナッツをたっぷり練り

こんだシュトーレン、ジンジャークッキーや苺のサンタクロースなど、クリスマスの華やかな彩り

に満ちたスイーツの数々をお楽しみいただけます。 

その他、淡路産和栗の渋皮煮、大粒の国産黒豆やさつまいもを、栗風味のシャンティクリームと

淡路産の素材を使用したこだわりの生地で包んだロールケーキ、淡路産和栗のスイーツデニッシュ

や旬の果実のフルーツサンドなど、季節の食材を用いた多彩なスイーツメニューをご用意。 

ホリデーシーズンに煌めきを添えて 冬の始まりに贅沢なひとときを 

ロビーラウンジ「ルッチョラ」 

冬のおすすめメニューを販売開始 

販売開始：2022 年 11 月 1 日（火）より 

 

ロビーラウンジ「ルッチョラ」 
季節のアフタヌーンティー 

淡路近海産魚介を使用したアクアパッツァ 

https://www.awaji.grandnikko.com/restaurant/lucciola/index.php
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また、フードメニューには、淡路市仮屋漁港で獲れた魚を、白ワインや淡路産トマトとともにじ

っくり煮込んだ「アクアパッツァ」が登場します。魚介の旨味あふれるスープは絶品の美味しさで

す。 

 

◆ ベーカー＆ペストリー シェフ 市川 泰也（いちかわ やすなり）コメント 

淡路産和栗や黒豆のふくよかな甘みをご堪能いただける贅沢なロールケーキや、クリスマスの雰

囲気たっぷりのアフタヌーンティーなど、季節を感じられる彩り豊かなメニューをご用意しており

ます。リゾートならではの華やかな雰囲気のなかで、クリスマスシーズンの特別なひとときをお楽し

みください。 

 

【ロビーラウンジ「ルッチョラ」メニュー 概要】 

 ＜販売店舗＞ グランドニッコー淡路 ロビーラウンジ「ルッチョラ」（2 階） 

 季節のアフタヌーンティー ￥3,300 

⚫ 販売期間：2022 年 11 月 1 日（火）から 12 月 25 日（日）まで  

⚫ 提供時間：14:00～17:00 

スイーツ・フードメニュー 

⚫ 提供時間：10:00～22:30 

 栗と黒豆のロールケーキ ・・・・・・・・￥1,300（1 カット/ドリンク付き）※期間：11/1～11/30 

 キウイのフルーツサンド ・・・・・・・・￥1,800（ドリンク付き）※期間：11/1～11/30 

 淡路島スイーツデニッシュ［淡路産和栗］・￥1,200（ドリンク付き）※期間：11/1～12/31 

 淡路近海産魚介を使ったアクアパッツァ（自家製パン付き）￥3,500 ※期間：11/30 まで 

 ※12 月からはブイヤベースをご提供します。 

 

【パティスリー＆ベーカリー「コパータ」テイクアウトメニュー 概要】 

＜販売店舗＞ グランドニッコー淡路 パティスリー＆ベーカリー「コパータ」（2 階）

https://www.awaji.grandnikko.com/restaurant/copata/index.php 

⚫ 提供時間： 10:00～21:00 

 栗と黒豆のロールケーキ・・・・・・・・￥2,400（1 本）/ ￥540（カット）※期間：11/1～11/30 

 キウイのフルーツサンド・・・・・・・・￥1,100 ※期間：11/1～11/30 

 淡路島スイーツデニッシュ［淡路産和栗］ ￥450  ※期間：11/1～12/31 

内容： プティ・ノエル / クランベリージュレ / 

クリスマスツリー仕立てのプティ・タルト /  

ジンジャークッキー / シュトーレン / 苺とベリー

のムース / ムース・ショコラ / フルーツポンチ / 

スコーン / パンケーキ 

※ドリンクは紅茶（JING TEA）、コーヒーまたはハーブティ

ーよりお選びください。 

https://www.awaji.grandnikko.com/restaurant/copata/index.php
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◼ お問い合わせ：グランドニッコー淡路（代表）TEL：0799-74-1111 

※ 掲載料金はサービス料と消費税が含まれております。  

※ 掲載写真はイメージです。 

※ 食材の入荷状況により内容を予告なく変更する場合がございます。 

 

当ホテルの衛生管理の取り組みについてはこちらをご覧ください。https://www.awaji.grandnikko.com/hygiene-

management/ 

 

【グランドニッコー淡路の施設概要】 

所 在 地  ： 兵庫県淡路市夢舞台 2番地 

延 床 面 積 ： 29,200㎡ 

ホ テ ル ： 地上 10階  

施 設 構 成 ： 客室数 201室、宴会場 7室、 

 レストラン・ラウンジ 4カ所、スパ、フィットネスジム、 

  屋外プール、ウエディングチャペル ほか 

アクセス ： 公共交通機関 高速バスで 

   JR舞子駅から約 15分、JR三ノ宮駅から約 45分、 

 JR新神戸駅から約 60分 

   大阪方面から車で  

神戸淡路鳴門自動車道・淡路 ICを下り、 

国道 28号線を海岸沿いに南へ 5分 

電話番号 ： 0799-74-1111(代表)  

  公式サイト ： https://www.awaji.grandnikko.com/ 

 

https://www.awaji.grandnikko.com/hygiene-management/
https://www.awaji.grandnikko.com/hygiene-management/
https://www.awaji.grandnikko.com/

