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PRESS RELEASE                                 

2021年 11月 11日 

     グランドニッコー淡路 

 

 

 

 

グランドニッコー淡路（住所：兵庫県淡路市、総支配人：星野 美奈子）は、2021 年 12 月 1 日（水）

から 12 月 25 日（土）まで、フェスティブシーズンならではのロマンティックな彩りに包まれて、煌びやかな

和と洋のコース料理をご堪能いただけるクリスマスディナー付き宿泊プランをご提供します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

当プランでは、窓の外に広がる豊かな自然を感じながらゆったりとお寛ぎいただけるデラックスルーム

をご用意し、ご夕食はファンダイニング「コッコラーレ」スペシャリテ、または日本料理「あわみ」のクリスマ

ス限定コース料理をお楽しみいただけます。 

 

■ファンダイニング「コッコラーレ」スペシャリテのクリスマスディナー 

前菜は淡路島が誇る冬の味覚「淡路島３年とらふぐ」のカルパッチョ、フォアグラのロワイヤルから始

まり、メインには淡路牛の凝縮された旨味とトリュフの芳醇な香りが広がる「淡路牛のポワレ パイ包み焼

き」をご用意。コースの締めくくりには、ラズベリー風味のムースショコラとアールグレイのムースに淡路

みかんのソルベを添えたパティシエ特製のデザートをお楽しみいただけます。前菜からデザートまで、

贅沢な食材を随所に散りばめた地中海フレンチをご堪能いただける、クリスマス限定の特別コースです。 

 

 

■日本料理「あわみ」の聖夜会席 

「淡路島３年とらふぐ」てっぴの煮こごりや、干し柿にクリーム

チーズを合わせてロールケーキのように巻き上げた一品などをク

リスマスらしく盛りつけた美しい前菜のほか、「淡路島３年とらふ

ぐ」のてっさ（ふぐ刺し）、塩麹に丸一日漬けた淡路牛にじっくり

と火を入れて柔らかく仕上げたローストビーフや、地元の酒蔵

光と花に包まれて リゾートで過ごす特別なクリスマス 

クリスマスディナー付きステイプラン 

ファンダイニング「コッコラーレ」スペシャリテ 肉料理イメージ 

日本料理「あわみ」前菜イメージ 

 

館内に登場するクリスマスツリーのイメージ 
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「千年一酒造」の酒粕を用いた「天然鰤のしゃぶしゃぶ酒粕鍋」など、山海の旬の恵みを贅沢に活かし

た会席料理をお楽しみいただけます。 

 

当プランの特典として、2021 年 9 月にリニューアルオープンした淡路夢舞台公苑温室「あわじグリー

ン館」の入館券が付き、館内が光の世界に包まれる期間限定イベント「光と花のクリスマスフェスティバ

ル 2021」をお楽しみいただけます。 

11 月 19 日（金）から、ホテル館内もクリスマスの華やかな装飾に包まれます。本年のクリスマスは都

会の喧騒を離れ、グランドニッコー淡路で大切な方と夢のようなひとときをお過ごしください。 

 

【宿泊プラン：クリスマスディナー付ステイプラン 概要】 

⚫ 宿泊対象期間： 2021 年 12月 1日（水）～ 2021年 12月 25 日（土） 

⚫ 料金：お 1 人様 ￥26,200 より（1室 2名様／2食付き）  

⚫ プラン内容： ・ 客室：デラックスルーム（42㎡） 

・ 夕食：ファンダイニング「コッコラーレ」スペシャリテにてクリスマスディナーコース 

・ 朝食：バラエティ豊かな和洋ブッフェ 

 

 

 

 

 

 

 

 

【宿泊プラン：聖夜会席付ステイプラン 概要】 

⚫ 宿泊対象期間： 2021 年 12月 1日（水）～ 2021年 12月 25 日（土） 

⚫ 料金：お 1 人様 ￥23,000より（1室 2名様／2食付き）  

⚫ プラン内容： ・ 客室：デラックスルーム（42㎡） 

・ 夕食：日本料理「あわみ」にて聖夜会席 

・ 朝食：バラエティ豊かな和洋ブッフェ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

クリスマスディナー メニュー内容： 

本日のアミューズ 

淡路島３年とらふぐのカルパッチョ 

フォアグラのロワイヤル フォアグラのキャラメリゼ 

“スープ・ド・ポワソン” オマールテールのグリル添え 

甘鯛の鱗揚げ 鮑のポワレ 

淡路牛のポワレ パイ包み焼き トリュフソース 

・ デザート、ホテルメイドパン、ハーブティーまたはコーヒー、プティ・フール 

聖夜会席 メニュー内容： 

前 菜  淡路どりサラダチキン、アボカド、干し柿クリームチーズロール、ブロッコリー、 

 マッシュポテト、ミニトマトピンチョス、淡路島３年とらふぐてっぴ煮こごり 

煮 物 椀   のっぺ仕立て 足赤海老かぶら蒸し 

造 り 淡路島３年とらふぐてっさ  

焼 物 淡路牛塩麹ローストビーフ 

揚 物 とらふぐから揚げ、鉄皮掻揚、青唐 

小 鍋 天然鰤しゃぶしゃぶ酒粕鍋、玉ねぎ（淡路産）、巻白菜、兵庫県産大豆の木綿豆腐 

御 飯 蟹ピラフ釜炊き（丹波産こしひかり）、玉ねぎスープ 

水 菓 子 苺ムース 
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共通プラン内容  

・  ご夕食時にファーストドリンク（乾杯用）にグラススパークリングワインをプレゼント。 

※ 状況により酒類のご提供を終日控えさせていただく場合がございます。予めご了承ください。 

・  淡路夢舞台公苑温室「あわじグリーン館」入館券付き 

光と花のクリスマスフェスティバル 2021 

会期： 2021年 11月 20日（土）～2022年 1月 16日（日） 

開館時間： 10：00～18：00（最終入館 17：30） 

※ 12/3（金）～12/26（日）の金・土・日曜日は夜 21:00 まで開館（最終入館 20:30） 

※掲載料金はサービス料と消費税が含まれております。 

※食材の入荷状況により料理内容を予告なく変更する場合がございます。 

※掲載写真はイメージです。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【グランドニッコー淡路の施設概要】 

所 在 地 ： 兵庫県淡路市夢舞台 2番地 

延床面積 ： 29,200㎡ 

ホ テ ル ： 地上 10階  

施設構成 ： 客室数 201室、宴会場 7室、 

レストラン・ラウンジ 4カ所、スパ、フィットネスジム、  

屋外プール、ウエディングチャペル ほか 

ア ク セ ス ： 公共交通機関 高速バスで 

   JR舞子駅から約 15分、JR三ノ宮駅から約 45分、 

 JR新神戸駅から約 60分 

   大阪方面から車で  

神戸淡路鳴門自動車道・淡路 ICを下り、国道 28号

線を海岸沿いに南へ 5分 

電話番号： 0799-74-1111（代表）  

公式サイト： https://awaji.grandnikko.com/ 

 

グランドニッコー淡路では、お客様ならびに従業員の健康と安全を考慮し、従業員のマスク着用、定期

的な消毒清掃、ソーシャルディスタンスの確保など、お客様が安心してご利用いただけますよう様々な対

策を行っております。当ホテルの衛生管理の取り組みについてはこちらをご覧ください。

https://awaji.grandnikko.com/hygiene-management/ 
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